revino

A diversificacién do sector en Galicia é unha realidade e desde FEVINO queremos contribuir a pér
en valor os novos produtos e potenciar as excelencias das nosas bebidas espirituosas, escumosos,
augardentes e vifios rosados.

Para promovelo, convocamos por primeira vez o certame Os espiritos do viiio dentro do noso Sal6n
Profesional a celebrar os vindeiros 4 e 5 de xufio en Ferrol (A Corufia). Habera premios nestas catro
categorias:

1 — O ultimo alento: Augardentes e licores tradicionais de Galicia

Os bagazos que antes foron vifio atrapan do bullo un cardcter irrepetible.

Poderan participar: augardentes de bagazo, augardentes de bagazo envellecidas, augardentes de
herbas, licores de herbas e o licor café elaborados en industrias inscritas nos rexistros de

elaboradores-envasadores do Consello Regulador das Indicacions Xeograficas das Augardentes e
Licores Tradicionais de Galicia.

2 — A Maxia: Escumosos galegos

Burbullas que amplifican sabores e aromas, cargadas de atlanticidade.
Poderan participar os elaborados por unha segunda fermentacién en botella.
3 — A alma: Rosados

Dicimos de un rosado que é coma un branco con alma de tinto. A D.O. Ribeira Sacra é a primeira en
calificar esta tipoloxia de vifios.

Consideramos duas subcategorias: D.O. Ribeira Sacra e outras zonas galegas produtoras.

4 — A esencia: Vermus
Esencias coa base dos nosos vifios e que cada adega dota das suas pinceladas aromaticas.

Consideramos duias subcategorias: brancos e vermellos ou escuros.

A - CONDICIONS DE PRESENTACION

Todas as mostras que se presenten a concurso corresponderan a marcas que se estén
comercializando e deberan estar etiquetadas segundo a normativa vixente.

Se presentaran mostras nos envases orixinais sen abrir
Deberan enviarse duas botellas de cada mostra agas de augardentes e licores tradicionais de Galicia,
que sera s6 unha, adxuntando a folla de inscripcién. A data limite de envio é o 31 de maio de 2019 e

o enderezo de envio é o seguinte:

Reyes y Yaiiez, carretera de Joane niimero 21, bajo. C.P.: 15405. Ferrol (A Coruiia)



B - GALARDONS

Habera un trofeo por cada categoria outorgados polo xurado profesional e un premio especial
outorgado polo ptblico do Salén.

O numero de galardons sera proporcional ao numero de mostras. Habera ata un maximo de tres
galardons por categoria.

E necesario un minimo de cinco participantes en cada categoria para que o premio non quede
declarado nulo.

Os produtos ganadores poderan expofier e representar na sia embalaxe comercial nas condicions de
contrato licencia emitido casa edicion e asinado polo embotellador.

C - XURADO E PANEL DE CATADORES PROFESIONAIS

* DIiRECTORA TECNiCA:

Mercedes Gonzalez isumiller:

Xerente da Asesoria Gastronomica MEmbajadora (formacion e comunicacion. Embaixador
espanola de Champagne. formadora homologada de Cava e Jerez presidenta Vitislucus - Expertos
en Analisis Sensorial & Enourismeo.

e SeCReTario: Un funcionario da Subdireccion Xeral de Indusrias e Calidade Agroalimentaria.
e 5 TECNiC0s: | por DO : Monterrel, Rias Baixas, Ribeira Sacra, Ribeiro e Valdeorras.

® G CXDPERTOS €11 ANALISIS SeNSoRial:

' Sandra Cormes:

Doctora en Quimica € enolog
Formadora do panel de cata Ornixo de Galicia

Mar Vilanowva
Investigadora en Vitiouliura
e Enologiano CSIC

v
=

Cristina Mantilla: e & Fablo Esicvez:
Enologa ] Enologo.
Import-Export Vicepresidente Asociacion Galega de Enologns

Carmen Fermandoz:

Normalista, Consultora A Catro Mans, Directiva da

Asodciacion Espanola de Perodistas y Escritores
~ N el Wino.

serdgioYahez:
Surmniller
Wine Ambassadeur Hijos de Rivera

O PUBLICO OPINA

O publico tamén emitira o seu voto no concurso Os espiritos do vifio. Os asistentes ao salon
recibirdn unhas fichas de valoraciéon cunha pequena guia de cata para que plasmen a stia opinién
sobre as diferentes variedades.



D - ESPECIFICACIONS

A inscripcién é de balde, non se cobra por mostra presentada.
Se enviaran duas botellas de cada, unha no caso das augardentes e licores.
Os envases seran os orixinais e estaran sen abrir.
Temperatura de cata: Temperatura normalizada definida polo comité técnico +/- 2° C.
Lugar de cata: estancia tranquila, ventilada, luminosa, sen perfumes nin olores parasitos.
Preparacion das mostras en zona anexa non visible polos catadores.
Disposicion do concurso: marcar as mostras con codigos que so estaran a disposicion do secretario
e da directora técnica, preparacion das mostras de forma confidencial, presentacion aos catadores a
botella tapada.
Cada membro do xurado dispora dos elementos de cata para anotacion e degustacién, ficha e copas.

E - EVALUACION E CLASIFICACION
Cada membro do xurado, de xeito autonomo e independente, anotara as stias puntuacions na ficha
de cata (clasificadas por familias con anterioridade). Outorgaran unha nota global en funcion da
percepcion visual, olfativa, gustativa e tactil.
As fichas serdn entregadas pola directora técnica ao secretario para proceder ao célculo do
promedio aritmético. Se é preciso, pddese solicitar unha nova degustacion con axuda de nova
botella se hai que descartar anomalias detectadas.

F - DATAS

A data limite de envio de mostras € o 31 de maio.
A data de celebracion da cata do xurado € o 3 de xufio as 10:00 horas.

O publico catara e votara durante o transcurso do Salén, o 4 e 5 de xufio.

A entrega de premios sera o 5 de xufio na cerimonia de clausura do Salén as 19:00 horas en
Afundacién (plaza Constitucion, Ferrol).

G - OBLIGACIONS
Os concursantes aceptan o presente regulamento e as decisions do xurado.
Deben respectarse as boas practicas profesionais.
Facer chegar as mostras xunto ao boletin de inscripcion facilitado coas presentes bases.

Acepta ser mencionado por FEVINO para a difusion dos resultados do concurso.



